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Frucht, etwas weil3e und gelbe Friichte. Im Mund prasentiert er sich zupackend und klar, kraftvoll und

BO U RG EO |S_ BO U LO N NAlS geradlinig, besitzt Frische, Sdure und Biss, passt als Aperitif oder zu Meeresfriichten. Der Grande Ré-
serve Brut Premier Cru ist ein reinsortiger Chardonnay, der Reserveweine des Vorjahres enthalt und

* * * mindestens sieben Jahre auf der Hefe ausgebaut wird. Er zeigt feine rauchige Noten im Bouquet,

reife Frucht, weille und gelbe Friichte, ganz dezent Brioche im Hintergrund. Im Mund ist er flllig und
geschmeidig, wunderschén harmonisch und klar, komplex, besitzt gute Substanz, feine Reife und viel
Lange, passt hervorragend zu Fisch oder Meeresfriichten, zu gegrilltem Hummer.

Der Blanc de Blancs Brut Millésimé Premier Cru wird sechs Jahre auf der Hefe ausgebaut und mit 10
Gramm dosiert. Er zeigt gute Konzentration im Bouquet, reife Frucht, gelbe und weil3e Friichte, wiir-
zig-rauchige Noten. Im Mund présentiert er sich kraftvoll und zupackend, kompakt, wiirzig und klar,
besitzt gute Struktur und Substanz, feinen Biss, passt zu Fisch oder Meeresfriichten, auch zu hellem
Fleisch. Der Rosé Brut Premier Cru besteht aus 75 % Chardonnay und 25 % Pinot Noir, wird etwa drei
Jahre auf der Hefe ausgebaut und mit 11 Gramm dosiert. Er zeigt feine Frucht im Bouquet, rote Friich-
te, schone Frische, eine ganz dezente Zitrusnote im Hintergrund. Im Mund ist er klar und harmonisch,
frisch und zupackend, lebhaft bei feiner Frucht, besitzt Sdure und Biss, feine Frische im Abgang, ist ein
Aperitif-Rosé. «=

Die Bewertungen / Preise ab Weingut
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K ‘ %* % Bourgeois-Boulonnais Tradition Brut Premier Cru.............cooviiiiiiiiiiiiiiiiininnnne.. 15,- €

= _ * % Bourgeois-Boulonnais Blanc de Blancs Brut Premier Cru............oooviiiiiiiiiiiiiiiiinnn.. 16,- €

* % k% Bourgeois-Boulonnais Grande Réserve Brut Premier Cru............ccovviiiiiiiiiiineennnn. 18,-€

* %k Bourgeois-Boulonnais Brut Millésime 2005 Blanc de Blancs PremierCru...................... 18,-€

8, rue Abbaye, 51130 Vertus Besitzer.................. Familie Bourgeois-Boulonnais * % % Bourgeois-Boulonnais Rosé Brut Premier Cru.............ovviiiiiiiiiiiiiii e, 17,- €
Tel. 03.26.52.26.73, Fax: 03.26.52.06.55 Rebflache..........ooiiiiiiiiiiii i 5,6 Hektar
www.bourgeois-boulonnais.blogspot.fr Produktion....................ol .25.000 Flaschen
champagne.bourgeois.boulonnais@hexanet.fr ... keine Importeure im deutschsprachigen Raum

Besuchszeiten: nach Vereinbarung

Seit mehreren Generationen betreibt die Familie Weinbau an der Coéte des Blancs. Alle Weinberge
liegen in Vertus. Es wird hauptsachlich Chardonnay angebaut, hinzu kommt ein klein wenig Pinot
Noir, die Reben sind durchschnittlich Gber 40 Jahre alt. Man besitzt eine eigene Kelter, die Champagner
werden komplett im Haus vinifiziert. Die Weine werden in Tanks ausgebaut, alle Champagner bleiben
mindestens drei Jahre auf der Hefe, gerittelt wird per Hand; ein Teil der Ernte wird an den Handel ver-
kauft.

Die Stilistik
Die Champagner von Bourgeois-Boulonnais zeigen seit vielen Jahren sehr viel Konstanz und Zuver-
lassigkeit. Sie sind frisch und klar, die jingeren Champagner lebhaft und geradlinig, die Grande Réser-
ve und der Jahrgangschampagner deutlich filliger und geschmeidiger, sie passen alle sehr gut als
Aperitif, die fulligeren Champagner noch besser zu Fisch oder Meeresfriichten

Die Champagner
Champagne Bourgeois-Boulonnais erzeugt finf verschiedene Cuvées, drei reinsortige Blanc de Blancs
- Blanc de Blancs, Grande Réserve und Brut Millésimé - sowie zwei Champagner als Assemblage aus
Chardonnay und Pinot Noir, Tradition und Rosé. Der Tradition Brut Premier Cru besteht aus 80 % Char-
donnay und 20 % Pinot Noir, enthalt Reserveweine des Vorjahres. Er ist frisch und klar im Bouquet,
fruchtbetont, zeigt ganz dezente rauchige Noten. Im Mund présentiert er sich frisch und harmonisch,
klar und zupackend, besitzt feine Frucht (ein wenig Apfel), gute Struktur und Harmonie, ist ein feiner
Aperitifchampagner. Diese Cuvée gibt es auch Demi-Sec dosiert.
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Der Blanc de Blancs Brut Premier Cru enthélt Reserveweine des Vorjahres, wird vier Jahre auf der BLANG DEBTANGS “VERTUS
Hefe ausgebaut und mit 11 Gramm dosiert. Er ist wiirzig im Bouquet, zuriickhaltend, zeigt dezente e =
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