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Besitzer Familie Bourgeois-Boulonnais
Rebflache 5,6 Hektar

Produktion 25.000 Flaschen

keine Importeure im deutschsprachigen Raum

S eit mehreren Generationen betreibt die
Familie Weinbau an der Cote des Blancs.
Alle Weinberge liegen in Vertus. Es wird
hauptsédchlich Chardonnay angebaut, hinzu
kommt ein klein wenig Pinot Noir, die Reben
sind durchschnittlich Gber 40 Jahre alt. Man
besitzt eine eigene Kelter, die Champagner
werden komplett im Haus vinifiziert. Die
Weine werden in Tanks ausgebaut, alle Cham-
pagner bleiben mindestens drei Jahre auf der
Hefe, geriittelt wird per Hand; ein Teil der
Ernte wird an den Handel verkauft. In den
letzten Jahren wurde die Dosage reduziert
auf 8 bis 9 Gramm

Die Stilistik
Die Champagner von Bourgeois-Boulonnais
zeigen seit vielen Jahren sehr viel Konstanz
und Zuverlassigkeit. Sie sind frisch und klar,
die jiingeren Champagner lebhaft und

geradlinig, die Grande Réserve und der
Jahrgangschampagner deutlich fiilliger und
geschmeidiger und sie reifen sehr schon, sie
passen alle sehr gut als Aperitif, die fllligeren
Champagner noch besser zu Fisch oder
Meeresfriichten.

Die Champagner
Champagne Bourgeois-Boulonnais erzeugt
flnf verschiedene Cuvées, drei reinsortige
Blanc de Blancs - Blanc de Blancs, Grande
Réserve und Brut Millésimé - sowie zwei
Champagner als Assemblage aus Chardonnay
und Pinot Noir, Tradition und Rosé. Der
Tradition Brut Premier Cru besteht aus 80
Prozent Chardonnay und 20 Prozent Pinot
Noir, enthdlt Reserveweine des Vorjahres,
wird mit 9 Gramm dosiert. Er ist frisch im
Bouquet, zeigt viel Duft und etwas Gewdirze,
dezent rauchige Noten, ist frisch und geradli-
nig im Mund, klar und zupackend, ein klein
wenig rustikal.. Diese Cuvée gibt es auch
Demi-Sec dosiert.

Der Blanc de Blancs Brut Premier Cru enthalt
Reserveweine des Vorjahres, wird vier Jahre
auf der Hefe ausgebaut und mit 9 Gramm
dosiert. Er ist wiirzig im Bouquet, zurtickhal-
tend, zeigt dezente Frucht, viel Duft und
Gewlirze, etwas weile und gelbe Friichte, ist
zupackend und klar im Mund, geradlinig,



besitzt Frische, dezent mineralische Noten,
passt als Aperitif oder zu Meeresfriichten.
Der Grande Réserve Brut Premier Cru ist ein
reinsortiger Chardonnay, der Reserveweine
des Vorjahres enthdlt und mindestens sieben
Jahre auf der Hefe ausgebaut wird, die
Dosage betragt 8 Gramm. Er zeigt feine
rauchige Noten im Bouquet, viel reife Frucht,
weille und gelbe Friichte, etwas Quitten,
ganz dezent Brioche im Hintergrund, ist fillig
und geschmeidig im Mund, wunderschén
harmonisch und klar, besitzt gute Substanz,
feine mineralische Noten und viel Ldnge,
feine Frische noch im Abgang, passt hervor-
ragend zu Fisch oder Meeresfriichten.

Der Blanc de Blancs Brut Millésimé Premier
Cru, eine Selektion der besten Trauben, wird

mindestens sechs Jahre auf der Hefe ausge-

Die Bewertungen / Preise ab Weingut

baut und mit 8 Gramm dosiert. Jahrgang
2006 zeigt gute Konzentration im Bouquet,
rauchige Noten, viel Wirze, dezente Reife,
reife Frucht, gelbe und weille Friichte, ist
fillig im Mund, harmonisch gereift, sehr
wirzig und eindringlich, kompakt, klar,
besitzt gute Struktur und viel Substanz,
feinen Biss, deutliche Reife auch im Abgang,
passt zu Fisch oder Meeresfriichten, auch zu
Risotto. Der Rosé Brut Premier Cru besteht
aus 80 Prozent Chardonnay und 20 Prozent
Pinot Noir, wird etwa drei Jahre auf der Hefe
ausgebaut, oft langer, und mit 9 bis 9,5
Gramm dosiert. Er zeigt viel Frucht im
Bouquet, reife rote Friichte, florale Noten,
feine Wiirze, ist frisch und geradlinig im
Mund, fruchtbetont und harmonisch, besitzt
reife Frucht, dezente Sii3e, ist ein Aperitif-
Rosé. w=x

* Bourgeois-Boulonnais Tradition Brut Premier Cru.............coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinn .. 15,-
* % Bourgeois-Boulonnais Blanc de Blancs Brut Premier CrU................oovveivnerinerinennnannnns. 16,
* % %k Bourgeois-Boulonnais Grande Réserve Brut Premier Cru............oooiiiiiiiiiiiiiiennnnann, 18,-
% % Bourgeois-Boulonnais Brut Millésime 2006 Blanc de Blancs PremierCru...................ooooi 19,-
* % Bourgeois-Boulonnais Rosé Brut Premier Cru............ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaaans 17,-
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